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ENERGIE IN DER GASTRONOMIE.
Soll sich gute Kuche wieder
lohnen? Dann bringen Sie wohl-
schmeckende Speisen und fei-
ne Getranke doch mit weniger
Energieeinsatz auf den Tisch.

Optimieren Sie zusatzlich Ihre Beleuchtung und Warmwasserbereitung,
konnen Sie das gesparte Geld fur Investitionen einsetzen. Welche
Moglichkeiten moderner EnergieeffizienzmalBinahmen es gibt, erfahren

Sie hier.

-% Stromverbrauch im Detail

Strom verursacht rund 70 Prozent der Kosten in der Gastronomie. Die Grafik zeigt,
wie sich der Verbrauch durchschnittlich von der Herstellung bis zum Verkauf aufteilt.

Aufteilung des Stromverbrauchs (ohne elektrische Warmwasserbereitung)
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% Die Energiekennzahl schafft einen ersten Uberblick

Uber die Energiekennzahl K, l@sst sich ermitteln, wie effizient Sie die eingesetzte
Energie in [hrem Unternehmen nutzen. Die Energiekennzahl setzt Ihren Stromver-
brauch ins Verhaltnis zur Betriebsfléache. So kénnen Sie Ihren Stromverbrauch mit
dem anderer Unternehmen Ihrer Branche vergleichen. Je niedriger lhre Zahl, umso
effizienter nutzen Sie die Energie. Bevor Sie lhre Energiekennzahl errechnen kdnnen,
sollten Sie mithilfe der letzten Jahresverbrauchsrechnung ermitteln, wie viel Strom
Sie im Jahr verbrauchen. Dann teilen Sie die Anzahl der verbrauchten Kilowattstunden
durch die Quadratmeterzahl der Betriebsflache. Das Ergebnis ist die Energiekennzahl
Ihres Betriebs.

-3 Energiekennzahl Betriebsflache
230 kWh/m?
< 185 kWh/m? durchschnittlicher > 275 kWh/m?
geringes Einsparpotenzial Verbrauch groBes Einsparpotenzial

>> Energiekennzahl (K_)

K, = Gesamtstromverbrauch in kWh  _ \yp/m? (pro Jahr)
Betriebsflache in m?

>> Beispiel

Stromverbrauch laut Stromrechnung:
28.950 kWh >> Betriebsflache: 145 m? >> K_ = 200 kWh/m?



In Ihren tdglichen Arbeitsprozessen verstecken sich grof3e Energieeinsparmaglichkeiten.

Unsere Praxistipps helfen Ihnen, diese Einsparpotenziale zu nutzen:
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Zubereitung

Kochprozesse verursachen in der Gastronomie den grofiten Anteil am Energieverbrauch. Dabei

ist Strom als Energietrager am teuersten. Ginstiger und umweltfreundlicher ist der Einsatz

von Gas.
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Achten Sie beim Neukauf von Kochgeraten sowie Grill- und Backdfen auf eine hohe
Energieeffizienz. Das Kochen auf Induktionsherden verbraucht weniger Strom als auf
konventionellen Elektroherden. AuBBerdem geben Induktionsplatten sofort Hitze.
Offnen Sie Pizzadfen und Salamander bei Betrieb nur kurz.

Kochschranke und -kammern/Kombianlagen minimieren Aufheizphasen, Kochtem-
peraturen und -zeiten.

Halten Sie Tiren von Kochschranken und -kammern so kurz wie maoglich offen.
Halten Sie den Wasserinhalt von Topfen gering und passen Sie die Kochtemperaturen
dem Kochgut an.

Schalten Sie Kaffeemaschinen auflerhalb der Betriebszeiten aus.

Kiihlen und Gefrieren

Die Lagerung erfordert den Einsatz von Kiihlaggregaten, die viel Strom durch hohe Laufzeiten
verbrauchen. Auch hier lasst sich Energie einsparen:
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Wahlen Sie beim Kauf von einfachen Kihl- und Gefrierschréanken die Energieeffizienz-
klasse A+++.

Uberpriifen Sie die notwendige Kiihltemperatur regelmé&fBig und passen Sie sie
gegebenenfalls an.

Stellen Sie Kihl- und Gefriergerate nicht direkt neben warmen Geraten wie Heizungen,
Herden oder Warmwassereinrichtungen auf.

Halten Sie die Tiren von Kiihlschréanken und Kihlraumen so kurz wie maglich offen,
um das Eindringen warmer, feuchter Luft zu minimieren.

Befiillen Sie die Kihlmdbel bedarfsgerecht und ermdéglichen Sie ein schnelles Finden
des bendtigten Kihlguts.

Tauen Sie gefrorene Lebensmittel im Kihlschrank oder -raum auf.

Tauschen Sie defekte Turdichtungen von Kalteanlagen aus.

Reinigen Sie den Verflissiger in der Kompressionskalteanlage regelmafig.
Uberpriifen Sie die Regelung Ihrer Kilteaggregate. Das reduziert den Strombedarf im
Teillastbetrieb und vermindert Stromspitzen.

Prifen Sie, ob es mdglich und sinnvoll ist, die Abwarme der Kélteanlagen fur eine
Unterstiitzung der Warmwasserbereitung oder Heizung einzusetzen. So kann bezahlte

Energie doppelt genutzt werden.
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Beleuchtung

Die Akzentbeleuchtung im Geschaft ist standig eingeschaltet? Dann tauschen
Sie Gluhlampen gegen Energiesparlampen aus und minimieren Sie die Ener-
giekosten fir die Beleuchtung so um rund 80 Prozent.

Prifen Sie den Einsatz von modernen LED-Lampen im Innenbereich.

Setzen Sie Dammerungsschalter fiir die Beleuchtung von AuRenwerbung und
Parkplatzen ein. Das reduziert den Verbrauch der Aufienbeleuchtung um bis
zu 50 Prozent.

Raumwarme, Warmwasser und Klima

Ihre Gaste fuhlen sich bei einer Temperatur von 20-22° Celcius und einer
Luftfeuchtigkeit von 50-65 Prozent am wohlsten.
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Generell gilt: Eine Absenkung der Raumtemperatur nach Geschaftsschluss
spart Energie.

Altere Heizungskessel arbeiten in der Regel unwirtschaftlich, da sie hohe
Bereitschafts- und Abgasverluste haben. Moderne Brennwertkessel errei-
chen hohe Jahresnutzungsgrade, da sie die Kondensationswarme des
Abgases nutzen.

Ein hydraulischer Abgleich der Heizungsanlage ist eine geringinvestive
EffizienzmaBnahme. Dazu gehort auch, dass die Temperatur- und Pumpen-
regelung dem Bedarf angepasst wird.

Statten Sie lhre Armaturen im Arbeits- und im WC-Bereich mit Durchfluss-
mengenbegrenzern aus.

Sie nutzen im Sommer eine Klimaanlage? Dann halten Sie Fenster und Tiren
maglichst geschlossen. Split-Klimagerate fihren die Innenraumwarme an die
AuBenluft ab.

Verringern Sie auBerhalb der Offnungszeiten den Luftmengentausch und die
Kihlung der Raumluft Gber eine Klimaanlage oder schalten Sie diese wenn
moglich aus.

Liiftungsanlagen

Diese Mafinahmen erhéhen die Effizienz |hrer Liftungsanlagen:
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Regelmafige Wartung des Luftfilters.

Einstellen der Luftmengen nach Bedarf. Eine Reduzierung der Luftzufuhr
um nur 20 Prozent halbiert bereits den Stromverbrauch des Ventilators.

Die warme Abluft sollte Uber einen Warmetauscher zur Warmertckgewin-
nung genutzt werden, um die Zuluft, also die kalte AuBenluft, vorzuwarmen.




-+ Profitieren Sie von
unseren KOMPETENZEN

Sie wollen lhren Betrieb energetisch optimieren? Sie mdchten Ihre Heizung oder Beleuchtungs-

anlage modernisieren? Sie planen die Komplettmodernisierung lhres Betriebsgebdudes oder

sogar einen Neubau? Steigen Sie ein mit dem kostenlosen e.coBizz Energie-Effizienz-Check.

proKlima gibt Ihnen wertvolle Informationen und Anregungen zu Fordermitteln, effizientem

Energieeinsatz oder erneuerbaren Energien. Melden Sie sich einfach bei uns. Unsere Experten

haben ein offenes Ohr fir lhre Wiinsche. Sie erreichen uns Montag bis Freitag in der Zeit von
9:00-12:00 Uhr unter Telefon (0511) 430-19 70.

Energieeffizienz
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Zu diesen Branchen bieten wir Ihnen spezielle
Broschiiren zum Energie- und Kostensparen an.
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Arztpraxen >>
Apotheken >>
Einzelhandel >>
Gastronomie >>
Cafés und Eiscafés >>

Fleischerhandwerk >>

Zahnarztpraxen

Biros und Verwaltungen
Lebensmittelhandel
Schnellgastronomie

Backer- und Konditorhandwerk

Friseurhandwerk

proKlima - Der enercity-Fonds

Glockseestr. 33, 30169 Hannover

Telefon: (0511) 430-19 70, Fax: (0511) 430-21 70
proklima(@enercity.de, www.proklima-hannover.de
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